Mehr als Schnitzel und

Stefan Foot neuer
Kiichenchef im
,,Rossini‘

WALSRODE (hf). Nach dem
Weggang des bisherigen Kii-
chenchefs, Alexander Pens-
horn, hat Hotelier Udo Fuhr-
‘hop seine Mannschaft fiir das
,,Rossini“, das Restaurant an
der Stadthalle Walsrode, neu
aufgestellt. Ein neuer Wind
mit vielen neuen leckeren, fri-
schen Ideen soll das Gastro-
nomiegeschift in der Walsro-
der Innenstadt bereichern. Der
neue  Kiichenchef, Stefan
Foot, hat sich zusammen mit
Stadthallen-Betriebsleiterin
Sabine Sprengel einiges vor-
genommen. Heute will der
,.Neue® mit vollem Elan losle-
gen und seine Vorstellungen
von frischer, regionaler Kiiche
prasentieren.

,,Die deutsche und auch die
regionale Kiiche haben mehr
zu bieten als nur Schnitzel

und Sauerfleisch®, ist sich
Stefan Foot sicher, dem es am
Herzen liegt, frische Produkte
SO zu prdsentieren, wie sie
nicht iiberall auf den Speisen-
karten zu finden sind.

Auch auBerhalb des Stadt-
hallengeschiftes wollen Sabi-
ne Sprengel und Stefan Foot
den kleinen, aber feinen Ser-
vice bieten, der das ,,Rossini‘
in der Walsroder Innenstadt
noch mehr zu einem beliebten
Treffpunkt fiir jedermann und
jeden Geldbeutel macht.

»Alle drei bis vier Monate
soll die Speisenkarte wech-
seln, und wer auf sein Schnit-
zel oder seinen Schweinebra-
ten alter Art nicht verzichten
mochte, der bekommt sie na-
tirlich auch weiterhin ser-
viert*, betont Stefan Foot.

Der neue Kiichenchef ist
ein Eigengewichs des Forel-
lenhofs in Hiinzingen. Er war
nach seiner Ausbildung zu-
ndchst als Beilagenkoch im
Parkhotel Luisenhohe titig,
bevor es ihn fiir einige Zeit

HOTELIER Udo Fuhrhop stellte seine neue Rossini-Fiih-

rungsmannschaft vor: Sabine Sprengel, Angelika Lap-
penberg und Stefan Foot (v.l.).

nach Tirol verschlug. Dort’

lernt er die hervorragende Ti-
roler Kiiche bis ins kleinste
Detail kennen und sammelte
reichlich Erfahrung.

In Tirol konnte er auch erle-
ben, was eine gute regionale
Kiiche fiir den Gaumen be-

deuten kann. Mit seinem neu-
en kulinarischen Erfahrungs-
schatz ist Stefan Foot jetzt zu-

riick in der Heide und mochte -

hier Gaumenfreuden verbrei-

ifen.

In Sachen Kaffee- und Ku-
chengeschift werden Sabine

Sprengel und Stefan Foot neu-
erdings von Angelika Lappen-
berg unterstiitzt, die als ,,Tor-
ten-Fee* fiir alle Betriebe der
Familie Fuhrhop zusténdig ist.

Die beiden Kiichenchefs,
Martin Machler vom Forellen-
hof und Hartwig Mattfeld von
der Luisenhthe, freuen sich
auf ihren neuen (alten) Kolle-
gen und sehen in ihrem aufge-
stiegenen Nachwuchs keine
Konkurrenz.

Neue Ideen wiirden nur das
Geschift beleben, so die bei-
den erfahrenen Ausbilder und
Kiichenchefs.

Jedes Jahr bilden die beiden
Vier-Sterne-Hauser mehr als
zehn junge Menschen in allen
gastronomischen  Bereichen
aus. Viele von ihnen sind ent-
weder im eigenen Unterneh-
men aufgestiegen oder haben
anderswo Karriere gemacht.

Montags und dienstags ist
im ,,Rossini“ Ruhetag. Mitt-
wochs bis sonnabends ist ab
14 Uhr geoffnet und sonntags
ab 11.30 Uhr.

Sauerfleisch



